PIANOVINS

Menu Dégustation en 5 temps

75€
Amuses Bouches

Broccolini brulés, purée de brocoli et estragon, sauce citronnelle et

galanga, purée de noix & cerise

o

Déclinaisons de Choux-fleurs, Gremolata

o

Saint Pierre, creme de courgettes, basilic & réglisse, sauce au cumin

fumée

o

Filet de beeuf, abricot, aubergine, sauce au soja et poivre vert

o

Mousse de Fraise, Basilic, Sorbet Fraise Rhubarbe

Assiette de Fromages 10€

Les prix sont exprimés en euros, TTC, service inclus.

Beeuf origine France



PIANOVINS

Menu Découverte

95€

Broccolini brulés, purée de brocoli et estragon, sauce citronnelle et galanga, purée

de noix & cerise

o

Déclinaisons de Choux-fleurs, Gremolata

°

Encornets, cébette, purée de petits pois fumés au bois, fleur de sureau, sauce

verveine citronnée

o

Tartare de veau, péche blanche, ail noir, fenouil

o

Bar de ligne, boudin noir, sauce framboise, crumble de sauge

Saint Pierre, creme de courgettes, basilic & réglisse, sauce au cumin fumée

o

Filet de boeuf, abricot, aubergine, sauce au soja et poivre vert

o

Mousse de Fraise, Basilic, Sorbet Fraise Rhubarbe

Assiette de Fromages 10€

Les prix sont exprimés en euros, TTC, service inclus.

Boeuf et Veau origine France



